
Doplňující technické standardy gastronomického zařízení
akce: : HOTEL KRYSTAL, PRAHA

Zadavatel určuje účastníkům níže uvedené doplňující technické standardy gastronomického zařízení.
Zadavatel uvedenými technickými standardy doplňuje specifikaci zařízení uvedenou ve výkazu výměr. Zadavatel požaduje, aby účastník ve své nabídce zcela dodržel všechny parametry uvedené ve výkazu výměr a doplňujících technických standardech. V případě, že účastník nabídne předmět plnění, který nebude splňovat kterýkoliv z parametrů uvedených ve výkazu výměr nebo doplňujících technických standardech, bude vyloučen ze zadávacího řízení z důvodu nesplnění zadávacích podmínek. 
Součástí cenové nabídky účastníka bude také kopie technického listu nabízeného zařízení, který bude obsahovat označení výrobce i typové označení nabízeného zařízení. Z předloženého technického listu musí být zřejmé, že nabízené zařízení splňuje všechny požadované parametry uvedené ve výkazu výměr a v tomto zjišťovacím protokolu. Zadavatel též požaduje předložit certifikát o obchodním a servisním zastoupení na prodej a servis daného zařízení. Certifikát musí být platný pro aktuální kalendářní rok. Certifikát musí být vystavený na jméno účastníka a musí být vystavený přímo výrobcem nebo oficiálním dovozcem daného zařízení.
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