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Stravování pro krajany – uvítací večeře, snídaně a závěrečný oběd

Předpokládaný počet účastníků: 70 osob
Celkový předpokládaný objem zakázky: 112 000,-Kč bez DPH
Stravování a příprava stravy bude probíhat v prostorách zadavatele.

Dodavatel uhradí objednavateli provozní náklady v celkové výši 8 000,-Kč.

Reagovat na stravovací omezení klientů: bezlepková a bezlaktózní dieta, vegetarián, vegan apod.
Fakturace bude probíhat podle přesného počtu odebraných snídaní, obědů a večeří. 
Fakturovat se bude samostatně stravování smluvních klientů, samoplátců a hostů střediska.
Dodavatel si na celou dobu kurzu převezme prostory pro výrobu a výdej stravování a sklady pro uložení potravin a sám si ručí za dodržování hygienických a bezpečnostních pravidel.
Dodavatel ručí za každodenní úklid prostor na stravování a kuchyně a vše udržuje v čistotě a pořádku.



Požadavky – uvítací večeře pro krajany
Termín: 20. 7. 2018 v 19,30 hod
Formou rautu 
1) Teplá kuchyň – nabídka z vepřového a kuřecího masa
2) Studená kuchyň – nabídka z vepřových i kuřecích výrobků, nabídka sýrů
3) Pšeničné celozrnné i bezlepkové pečivo a chléb
4) Ovoce a zelenina, zeleninové saláty
5) Teplé i studené nápoje



Požadavky – snídaně pro krajany a hosty střediska
Termín: 21. 7. – 17. 8. 2018
Formou švédských stolů
1) Cereálie
2) Ovoce, zelenina
3) Pšeničné, celozrnné i bezlepkové pečivo a chléb
4) Sýry, mléko a mléčné výrobky
5) Studená kuchyň – nabídka z vepřových i kuřecích výrobků
6) Nabídka z teplé kuchyně - z vepřového a kuřecího masa
7) Teplé i studené nápoje

Požadavky – závěrečný oběd pro krajany
Termín: 13. 8. 2018 ve 12,30 h
Formou rautu
1) Teplá kuchyň – nabídka z vepřového a kuřecího masa
2) Studená kuchyň – nabídka z vepřových i kuřecích výrobků, nabídka sýrů
3) Pšeničné celozrnné i bezlepkové pečivo a chléb
4) Ovoce a zelenina, zeleninové saláty
5) Teplé i studené nápoje














