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1.0 Uvod

Gastronomicky provoz bufetu Univerzity Karlovy, 2. Lékatské fakulty se nachazi V Uvalu
84, Praha 5. Bufet bude situovan v dostavbé aredlu TPU UK 2.LF a bude slouZit pro
zaméstnance a studenty.

V nabidce bufetu budou teplé a studené napoje, bagety, sendvice, oblozené housky,
zakusky, polévky, parek v rohliku. V této provozovneé se budou pouze pfipravovat bagety,
sendvice a oblozené housky. Tyto vyrobky se budou pfipravovat pred otevienim bufetu a
budou urceny k okamZzité spotiebé. Nebudou se zde Zadn4 jidla vaftit. Potraviny budou na
vstupu dovazeny jiz opracovany a baleny. Polévky budou jiz hotové a budou se jen
ohfivat a udrzovat v teplé vydejni vané (ve vodni ldzni) s termostatem na 67°C. Jidla na
budou servirovat na vratnych porcelanovych talifich a miskach.

Provozni doba bufetu bude pfizptisobena provozu budovy a vyuce. Vétrani je
navrzeno centralni vzduchotechnikou. Denni osvétleni do bufetu je zajiSténo ptes
prosklené vyplné ve fasadé budovy. Bufet se nachazi v 1.NP.

2.0 Clenéni provozu
Bufet je rozdélen na tfi ¢asti. Usek prodeje s obsluhou, skladovaci ¢ast a socidlni zdzemi
pro zaméstnance. UvaZzuje se o 2 zaméstnancich na sméné.

Césti bufetu, které fesi tento projekt, jsou rozmistény takto:
115 bufet
116, 117 satna a WC zameéstnanci
118 sklad potravin
119 pfiprava a myti nadobi
120 sklad odpadii
120.1 aklidovy kout
121 zadvefti, vstup zdsobovani

3.0 Popis technologie

Provoz bufetu je umistén v levé strané budovy. Bufet ma samostatny vchod z ulice a je
rovnéz napojena na puvodni budovu. Snahou bylo vSe optimalné navrhnout tak, aby byly
co mozna nejlépe dodrzeny hygienické pozadavky a predpisy. Pfijem surovin bude
probihat pres samostatny vchod.

115 bufet, 119 priprava

je uréena pro prodej a konzumaci prodavanych a nabizenych vyrobkt. Je vybaven
prodejni ¢asti a ¢asti urc¢enou ke konzumaci. K prodeji chlazenych vyrobku jsou navrzeny
samoobsluzné chlazené vitriny. Prodejni ¢ast tvofi prodejni pult s teplou vydejni vanou,
teplou vitrinou a chlazenymi vitrinami. K pfipravé teplych napoji je navrzen kavovar a
vyrobnik horké vody. Pracovni ¢ast tvoifi nerezové stoly s dfezem a umyvadlem, trouba
uréenou na rozpékani peciva, mikrovinna trouba,

116 + 117 Satna + WC zaméstnanci

urcéeno k prevlékani zaméstnance bufetu z a do pracovniho odévu.
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118 sklad potravin
je urcen pro skladovani potravin. V nadvrhu jsou umistény lednice a skladové regaly.

4.0 Odpady a Skodliviny
biologicky odpad by se nemél na provozovné vytvaret. Pokud tak jen ve velmi omezeném

mnozstvi.

Ostatni odpad tvofi pfevazné pouzité obaly a obalovy material. Papir, sklo, pripadné
plech bude tfidén a ulozen spole¢né s obdobnym komundlnim odpadem v urcenych
mistech administrativni a skladové haly a dale spolecné likvidovan.

Zattidéni odpadti, dle vyhl. 381/01 Sb. ve znéni dle zakona 503/04 Sb., je v nasledujici
tabulce:

Druh odpadu kod kategorie sbérna nadoba/ks

Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni 200108 O UH pytel v nadobé
a stravoven

Sklenéné obaly 150107 O UH pytel v nadobé
Papirové a lepenkové obaly 150101 O UH pytel v nadobé
Plastové obaly 150102 O UH pytel v nadobé
Kovové obaly 150104 O UH pytel v nadobé
Odpadni voda 161002 O kanalizace
Exhalace

Z provozu bufetu nebudou vznikat zddné zdravi Skodlivé exhalace.

Odpadni vody
Pfi provozu bufetu bude vznikat minimdlni mnozstvi odpadni vody, kterd bude pouze
z umyvani prodejniho nacini.

Hluk
V bufetu nebude vznikat Zadny hluk z provozni ¢innosti.
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